Gasthans

um
@oldenen fivenz

WEISSWEIN

IM OFFENAUSSCHANK ERHALTLICH

KRAMER RIESLING-SILVANER
NEUKOM CUVEE BLANC

PINOT GRIGIO

EINHEIMISCHE PRODUKTE

KRAMER RIESLING-SILVANER

FEINER, FRISCHER, SPRITZIGER APERITIFWEIN. BLASSGELB BIS
HELLGELB MIT MARKANTEM WASSERRAND. FEINFRUCHTIGES
BUKETT MIT ZARTER MUSKAT- UND NELKENNOTE. FULLIG UND
WEICH AUF DEM GAUMEN, HARMONISCH UND LANG IM
ABGANG. UNVERKENNBARER BEGLEITER ZUM APERITIF UND
ZARTAROMATISCHEN UND LEICHTEN SPEISEN, WIE SALATE UND
FISCHGERICHTEN.

NEUKOM CUVEE BLANC

HELLES GELB, SCHONER GLANZ. DUFTIGE, KOMPLEXE NASE
MIT AROMEN VON STACHELBEEREN, PASSIONSFRUCHT,
BANANE UND GRASERN. AM GAUMEN FRUCHTBETONT, SAFTIG
MIT TYPISCHEN SAUVIGNON-AROMEN SOWIE REIFEM PFIRSICH.
WAHRNEHMBARE FRUCHTSUSSE KOMBINIERT MIT EINER
KNACKIGEN SAURE.

BAUR SAUVIGNON SOYHIERES

INTENSIVER, VOLLMUNDIGER WEISSWEIN. MIT EINER
DEZENTEN MANGO-/ MARACUJA NOTE
UND EINER LEICHTEN RESTSUSSE.

UNVERKENNBARER BEGLEITER ZUM APERITIF UND FISCHGERICHTEN

DIE PREISE SIND IN CHF INKLUSIVE 7,7 %MWST
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Restaurant zum Goldenen Kreuz, Landstrasse 15, 8197 Rafz 044 552 85 00



Gasthans

Wolbenen fheenz
ITALIEN
PINOT GRIGIO O0.10L. 6.50
REGION: SUDTIROL 0.75L 42.00

REBSORTE: PINOT GRIGIO

STROHGELD MIT KUPFERNEM SCHATTEN. IN DER NASE FRUCHTIG,
TROCKENES HEU, FEIN UND ELEGANT. IM GAUMEN ANGENEHM
SAURE MIT SCHONEM KORPER.

ROERO ARNEIS 0.75L 52.00
MERICA

REBSORTE. ARNEIS

DELIKATES BUKETT, FRISCH UND WURZIG, IM GAUMEN TROCKEN

UND ANGENEHM HERB MIT KLEINER SAURE.

SAUVIGNON MANTELE 0.75L 58.00

REGION: SUDTIROL,

REBSORTE: SAUVIGNON

EINE KRAFTIGE GELBE FARBE UND EIN INTENSIVES BUKETT

MIT FRISCH-FRUCHTIGEN AROMEN VON PAMPELMUSEN UND DUFTENDEN HOLUNDERBLUTEN
VERLEIHEN DEM SAUVIGNON MANTELE SEINEN BESONDEREN CHARME.

RASSIG UND KRAFTVOLL MIT AROMATISCHER FULLE UND FRISCHER STRUKTUR

DIE PREISE SIND IN CHF INKLUSIVE 7,7 %MWST

Restaurant zum Goldenen Kreuz, Landstrasse 15, 8197 Rafz 044 552 85 00
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FRANKREICH

SAUVIGNON BLANC 0.75L. 45.00

REGION. LANGUEDOC-ROUSSILLON

REBSORTE : SAUVIGNON BLANC

EIN FRISCHER, FRUCHTIGER HELLGELBER WEIN MIT LEICHTEN

GRUNREFLEXEN. MITTELKRAFTIGN UND RECHT VIELFALTIG STEIGENDEN DUFTEN VON
EXOTISCHEN FRUCHTEN UND ZITRONE IN DIE NASE,

GEFOLGT VON ETWAS PFIRSICHNOTEN.

ROSE WEIN

IM OFFENAUSSCHANK ERHALTLICH

KRAMER FEDERWEISSER O.10L 4.50
BAUR ROSE DE CABERNET O.10L 5.50
EINHEIMISCHE PRODUKTE

KRAMER FEDERWEISSER O.10L 4.50

GOLDGELBER, SUFFIGER WEIN, DER DURCH SEIN ZARTES O.B0L. 22.00
AROMA UND SEINE ELEGANZ (JBERZEUGT. DIESER WEIN IST
ZU ALLEN LEICHTEN GERICHTEN EINE BEREICHERUNG.

KRAMER ROSE O.10L 4.50

LACHSROSAFARBENER WEIN MIT DELIKATEM, FRUCHTIGEM 0.50L 22.00
BUKETT. WEICH, GESCHMEIDIG SUSSLICH AUF DEM GAUMEN

UND FULLIGER STRUKTUR. ZUM APERO ODER BEGLEITER VON

HORS D’OEUVRES EIGNET ER SICH VORZUGLICH ZU

WILDTERRINE, FISCH INSBESONDERE LACHS, WEISSEM

FLEISCH UND GEFLUGEL.

BAUR ROSE DE CABERNET 0.10L 5.50
0.75L 34.00

HELLES RUBINROT. MIT FEINER FRUCHTSUSSE ERINNERT
ER AN REIFE ERDBEEREN UND BANANE. ,FRUHSOMMER IM GLAS".

DIE PREISE SIND IN CHF INKLUSIVE 7,7 %MWST

Restaurant zum Goldenen Kreuz, Landstrasse 15, 8197 Rafz 044 552 85 00
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ROTWEIN

IM OFFENAUSSCHANK ERHALTLICH

KRAMER PINOT NOIR

NEUKOM CUVEE ROUGE

BAUR CUVEE CABERNET JURA & DEUX AMIES
MAURO

EINHEIMISCHE PRODUKTE

KRAMER PINOT NOIR

KLARER, RUBINROTER WEIN MIT REICHHALTIGEM BUKETT VON
KIRSCHEN, REIFEN ROTEN BEEREN SOWIE PFLAUMEN. EDEL
UND KRAFTIG IM GAUMEN FEIN IM ABGANG. EIN ELEGANTER
BEGLEITER ZU ALLEN FLEISCHGERICHTEN SOWIE ZU WILD UND
KASE

KRAMER PINOT NOIR SELECTION

KRAFTVOLLER ROTWEIN MIT DORRARTIGEN FRUCHTAROMEN.

EIN PASSENDER BEGLEITER ZU KASEGERICHTEN, ROTEM FLEISCH
UND WILDGERICHTEN.

KRAMER CABERNET SAUVIGNON

EINE RARITAT IN DER SCHWEIZ IST DIESER IM BARRIQUE
AUSGEBAUTE INTENSIVE PURPURROTE WEIN. IM GAUMEN
WIRKT ER KORPERREICH, WURZIG MIT VIELSCHICHTIGEN
AROMASTOFFEN. EIN ATTRAKTIVER BEGLEITER ZU WURZIGEN
SPEISEN.

NEUKOM CUVEE ROUGE

MITTELKRAFTIGES BORDEAUXROT, JUGENDLICHER GLANZ.
ANIMALISCHE NASE, AROMEN VON SCHWARZEN KIRSCHEN,
EINGEMACHTEN BROMBEEREN, WALNUSS UND WACHHOLDER.
AM GAUMEN FRUCHTBETONT MIT NOTEN VON KIRSCHEN UND
HIMBEEREN. SAFTIG, SCHLANK MIT DEZENTEN GERBSTOFFEN
UND EINER FRISCHEN SAURE. IM ABGANG DUNKELFRUCHTIG.

DIE PREISE SIND IN CHF INKLUSIVE 7,7 %MWST
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NEUKOM MERLOT BARRIQUE

MITTLERES BORDEAUXROT, VIOLETTE REFLEXE. SEHR
SORTENTYPISCHE, LEICHT VEGETABILE NASE. DUNKLE
KIRSCHEN, HEIDELBEEREN, FEUCHTER STEIN UND EIN HAUCH
GRUNE PAPRIKA. AM GAUMEN GRADLINIG MIT NOTEN VON
SCHWARZEN JOHANNISBEEREN, ZWETSCHGENMUS, RHABARBER
UND DUNKLEN KIRSCHEN. KOMPAKTE FRUCHT,

DEUTLICH GERBSTOFF, STRAFFE SAURE.

BAUR CUVEE CABERNET JURA & DIVICO

REBSORTEN . CABERNET JURA 75%, Divico 25%
DUNKELFARBIGER, SCHWARZ- BEERIGER ROTWEIN

MIT LEBENDIGEN CASSISAROMEN.

DARF AUCH KUHLER GETRUNKEN WERDEN.

BAUR PINOT BARRIQUE
DIE GEHALTVOLLE SPATLESE REIFTE FUR 12 MONATE IM BARRIQUE.

INTENSIVES PINOT NOIR BOUQUET MIT FEINEN VANILLE- UND ROSTAROMEN.

DIE PREISE SIND IN CHF INKLUSIVE 7,7 %MWST
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ITALIEN

PRIMITIVO DI MANDURIA O.10L
0.75L

REGION: SAN MARZANO

REBSORTE:. PRIMITIVO

DAS BOUQUET IST VON GEWURZNOTEN UND EINER GUTEN PRISE
ROSTAROMEN SOWIE VON SEHR REIFER FRUCHTAROMATIK
GEPRAGT. ES IST EIN KLASSISCHER SUDITALIENER, DER SOWOHL
LECKERE WIE TYPISCH-FRUCHTIGE SEITEN AUFWEIST. DIE REIFEN
GERBSTOFFE SIND PRASENT, UND DIE FRUCHTIGE TEXTUR
HINTERLASST EINEN MUNDFULLENDEN SINNESEINDRUCK, DER BIS
INS LANGE FINALE ANHALT.

RoccA RuUBIA CARIGNANO SULCSIS O.10L

REGION: SARDINIEN 0.75L
REBSORTE. CARIGNANO

AUSGEPRAGTE DUFTFULLE NACH BEEREN UND GEWURZEN.

DICHT UND FULLIG IM GESCHMACK MIT EINER FASZINIERENDEN

BALANCE ZWISCHEN TANNIN UND VOLLMUNDIGKEIT. EIN

KOMPLEXER ROTER MIT LANGEM SANFTEN ABGANG.

EDIZIONE CINQUE AUTOCTONI 0.75L
REGION: ABRUZZEN
REBSOTEN: MONTEPULCIANO,PRIMITIVO,
SANGIOVESE, NEGROAMARO
SCHONES GRANATROT. AUSGEPRAGTE NOTEN VON KIRSCHEN,
PFLAUMEN, REIFEN JOHANNISBEEREN UND TABAK VERBUNDEN
MIT ROSTAROMEN. AM GAUMEN SEHR GUT STRUKTURIERT,
WEICH, TANNINBETONT, LANGANHALTEND MIT WIEDERUM
WUNDERSCHON EINGEBUNDENEN AROMEN VON YVANILLE UND
SCHOKOLADE.

DIE PREISE SIND IN CHF INKLUSIVE 7,7 %MWST
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LE VOLTE DELL’ORNELLAIA 0.75L 59.00
REGION: TOSCANA

REBSORTEN:. CABERNET SAUVIGNON, MELOT, SANGIOVESE

LE VOLTE DELL’ORNELLAIA KOMBINIERT DIE MEDITERRANE

AUSDRUCKSKRAFT VON OPULENTER, GROSSZUGIGER FULLE MIT

STRUKTUR UND KOMPLEXITAT. DER ZUGANGLICHE STIL VON LE

VOLTE DELL’ORNELLAIA, EIN BLEND AUS MERLOT, SANGIOVESE

UND CABERNET SAUVIGNON, SPIEGELT DIE PHILOSOPHIE VON

ORNELLAIA.

VALPOLICELLA RIPASSO 0.75L 54.00
REGION: VERONA
REBSORTEN:. RONDINELLA
CORVINA VERONESE
EIN BLEND AUS RONDINELLA UND CORVINA VERONESE VEREINT
GROSSZUGIGKEIT UND GESCHMACKSTIEFE MIT EINER
ANSPRECHENDEN UND DYNAMISCHEN PERSONLICHKEIT.

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO DOP 0.75L 49.00

REGION: ABRUZZEN

REBSORTE: MONTEPULCIANO

INTENSIVE UND ANHALTENDE AROMEN, FRUCHTIG MIT NOTEN VON KIRSCHEN,
BROMBEEREN, REIFEN ROTEN FRUCHTEN.

VOLLMUNDIG IM GAUMEN, SCHONE TANNINE UND GUT AUSGEWOGEN
SPEZIELLES:. TRADITIONELLE METHODE

BRICCO DELL’'UCCELLONE 0.75L 98.00

REGION:PIEMONT

REBSORTE: BARBERA

UNGLAUBLICH ELEGANT UND WEICH, MIT EINDRUCKLICHER KONZENTRATION UND EBENSOLCHEM
GEHALT. IM BOUQUET HERRLICHE DUFTNUANCEN VON REIFEN BEEREN, OBST UND
PFEFFERMINZE. BETORENDE, VIELSCHICHTIG, VERFUHRERISCHE NASE MIT VIEL REIFER, DUNKLER
FRUCHT, ROSTNOTEN, DUNKLE SCHOKOLADE UND ETWAS PFEFFER.

DIE PREISE SIND IN CHF INKLUSIVE 7,7 %MWST

Restaurant zum Goldenen Kreuz, Landstrasse 15, 8197 Rafz 044 552 85 00
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SPANIEN

PRELUDIO DE SEI SOLO O0.75L 89.00
REGION: RIBERA DEL DUERO
REBSORTEN: TEMPRANILLO

IN GROSSER ROTWEIN AUS TEMPRANILLO TRAUBEN, DEREN REBSTOCKE EIN MINDESTALTER VON
60 JAHREN BESITZEN. DER PRELUDIO DE SEI SOLO WURDE IN KLEINSTMENGEN AUS DER
TEMPRANILLO BEI OPTIMALER REIFE VON HAND GELESEN. STARWEINPRODUZENT MARIANO
GARCIA UND JAVIER ZACCAGNINI HABEN SICH 1999 ZUSAMMENGESCHLOSSEN UND IHRE
WEINGEBIETE IN AALTO VEREINT. DER NAME DES WEINES STAMMT AUS DEM WERK ,,SEI SOLO A
VIOLINO SENZA BASSO ACCOMPAGNATO" VON JOHANN SEBASTIAN BACH.

VALDAYA 0.75L 98.00
REGION: RIBERA DEL, DUERO
REBSORTEN:. TEMPRANILLO

DER VALADYA IST EIN TEMPRANILLO, DESSEN TRAUBEN AUS DER REGION RIBERA DEL DUERO STAMMEN UND
AUS EINER AUSWAHL VON PARZELLEN GEWONNEN WURDEN, WELCHE SEPARAT VINIFIZIERT WURDEN. NACH
DER HANDLESE WURDEN DIESE IN 25 KG KISTEN ZUM WEINKELLER TRANSPORTIERT, ENTRAPPT UND IN
OFFENEN HOLZFASSERN GELAGERT, WO SIE FUR 2-3 TAGE MAZERIERT WURDEN. DER GEWONNENE MOST
JEDER EINZELNEN PARZELLE REIFTE SEPARAT IN EINER AUSWAHL NEUER EICHENHOLZFASSER, WELCHE ZU
90% AUS FRANZOSISCHER UND 10% UNGARISCHER EICHE BESTANDEN. 15 MONATE LAGERTE DER WEIN IN
DIESEN FASSERN UND WURDE ANSCHLIESSEND IN DIE FLASCHEN UMGEFULLT.

MAURO 0.10L 12.50
0.75L 84.00

REGION: CASTILLAY LEON

REBSORTEN:. TEMPRANILLO, SYRAH

GRANATROTE FARBE. IN DER NASE DELIKATE ROTE FRUCHT,
LEICHT RAUCHIGE NUANCEN. AM GAUMEN EIN INTENSIVER,
RUNDER, FRUCHTIGER WEIN MIT SCHON EINGEBUNDENEN
TANNINEN UND FLORALEN NOTEN. EIN LANGES, FRUCHTIGE,
FRISCHES FINALE.

AALTO 0.75L 88.00

DIE PREISE SIND IN CHF INKLUSIVE 7,7 %MWST

Restaurant zum Goldenen Kreuz, Landstrasse 15, 8197 Rafz 044 552 85 00
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REGION; RIBERA DEL, DUERO

REBSORTE: TEMPRANILLO

GRANATROTE FARBE. IN DER NASE NOTEN NACH
BLAUBEEREN, HIMBEERE UND EINEN LIKORIGENTOUCHE NACH
BROMBEERE. AM GAUMEN OPULENT, FRUCHTIG.

UNSERE KLEINE SCHATZE

VS MAURO

REGION: CASTILLA Y LEON

REBSORTE. TEMPRANILLO

SATTES GRANATROT. IN DER NASE KOMPLEX, FRUCHTIG. AM
GAUMEN EIN OPULENTER, FLEISCHIGER MIT SCHLANKER
STRUKTUR UND DICHTEN TANNINEN. EIN LANGER, FRUCHTIGER,
VOLLMUNDIGER ABGANG

HACIENDA MONASTERIO RESERVA

REGION: RIBERA DEL. DUERO

REBSORTEN: TEMPRANILLO, CABERNET SAUVIGNON,
MERLOT

DUNKLES RUBINROT. IN DER NASE KOMPLEXE AROMEN VON

ROTER, MARMELADIGER FRUCHT, MINERALISCH, TOASTIG. AM

GAUMEN SUSSLICHE TANNINE, MARMELADE VON SCHWARZER

FRUCHT. EIN INTENSIVER, VOLLMUNDIGER, FRUCHTIGER

ABGANG MIT VIEL. POTENTIAL.

PS AALTO

REGION: RIBERA DEL DUERO

REBSORTEN: TEMPRANILLO

DUNKLES GRANATROT. IN DER NASE TOASTIG, BALSAMISCH,
FLORAL UND NACH WILDEN DUNKLEN FRUCHTEN. AM GAUMEN
EIN EXTREM POWERVOLL, STRUKTURIERTER, REICHHALTIGER
WEIN MIT EINEM LANGEN FINISH

ALION

REGION : RIBERA DEL DUERO
REBSORTE : TINTO FINO

O0.75L 130.00

O.75L 98.00

O0.75L 165.00

0.75L 155.00

AM GAUMEN INTENSIV, UPPIG, REIF UND KRAFTVOLL, MIT SAFTIG-SUSS FEREIFTER FRUCHT UND
VIEL LEBENDIGER FRISCHE, SEHR VOLLMUNDIG, SINNLICH, SAMTWEICH UND VIELSCHICHTIG, IM

STIL MODERN, DOCH IMMER IN BALANCE, OHNE JEDE UEBERTEIBUNG.

FLOR DE PINGUS
REGION : RIBERA DEL, DUERO , CASTILLAY LEON

DIE PREISE SIND IN CHF INKLUSIVE 7,7 %MWST

0.75L 160.00

Restaurant zum Goldenen Kreuz, Landstrasse 15, 8197 Rafz 044 552 85 00
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REBSORTE :TEMPRANILLO

KIRSCHROT MIT GRANATROTEM SAUM. AROMA AUSDRUCKSVOLL, KRAFTVOLL, REIFES OBST,
ROSTAROMEN, WURZIG. AM GAUMEN KRAFTVOLL, REIFE FRUCHTE, WURZIG, REIFE TANNINE.
DAS IST KEIN PINGUS-ZWEITWEIN, SONDERN EIN GEWALTIGER, FINESSENREICHER RIBERA DEL
DUERO. ER WURDE 14 MONATE IN NEUEN FRANZOSISCHEN FASSERN AUSGEBAUT UND ZAHLT
SICHERLICH ZU DEN BISHER BESTEN FLOR DE PINGUS VON PETER SISSECK.

DIE PREISE SIND IN CHF INKLUSIVE 7,7 %MWST

Restaurant zum Goldenen Kreuz, Landstrasse 15, 8197 Rafz 044 552 85 00



