
 

 
 

Die Preise sind in CHF inklusive 8.1%Mwst 

 

Restaurant zum Goldenen Kreuz, Landstrasse 15, 8197 Rafz   044 552 85 00 

 

Weisswein  

Im Offenausschank erhältlich 

 

Kramer Riesling-Silvaner  0.10L    4.50 

 

Neukom Cuvée Blanc  0.10L    5.80 

 

 

 

Einheimische Produkte  

 

Kramer Riesling-Silvaner  0.10L    4.50 

Feiner, frischer, spritziger Aperitifwein. Blassgelb bis  0.50L 21.00 

hellgelb mit markantem Wasserrand. Feinfruchtiges 

Bukett mit zarter Muskat- und Nelkennote. Füllig und 

weich auf dem Gaumen, harmonisch und lang im 

Abgang. Unverkennbarer Begleiter zum Aperitif und 

zartaromatischen und leichten Speisen, wie Salate und 

Fischgerichten. 

 

 

Neukom Cuvée Blanc  0.10L    5.80 

Helles Gelb, schöner Glanz. Duftige, komplexe Nase  0.50L 26.00 

mit Aromen von Stachelbeeren, Passionsfrucht, 

Banane und Gräsern. Am Gaumen fruchtbetont, saftig 

mit typischen Sauvignon-Aromen sowie reifem Pfirsich.  

Wahrnehmbare Fruchtsüsse kombiniert mit einer  

knackigen Säure. 

 

 

 

Baur Sauvignon Soyhières  0.10L    5.50 

  0.75L 34.50  

Intensiver, Vollmundiger Weisswein. Mit einer  

Dezenten Mango-/ Maracuja Note 

Und einer leichten Restsüsse. 

Unverkennbarer Begleiter zum Aperitif und Fischgerichten 

 

 



 

 
 

Die Preise sind in CHF inklusive 8.1%Mwst 

 

Restaurant zum Goldenen Kreuz, Landstrasse 15, 8197 Rafz   044 552 85 00 

 

Italien 

 

 

Pinot Grigio  0.10L     6.50 

Region: Südtirol 0.75L  42.00 

Rebsorte: pinot grigio  

Strohgeld mit kupfernem Schatten. In der Nase fruchtig,    

trockenes Heu, fein und elegant. Im Gaumen angenehm 

Säure mit schönem Körper. 

 

 

Roero Arneis                  0.75L  52.00 

Merica 

Rebsorte: arneis  

Delikates Bukett, frisch und würzig, im Gaumen trocken  

und angenehm herb mit kleiner säure. 

 

 

Sauvignon Mantele                0.75L  58.00 

Region: Südtirol 

Rebsorte: Sauvignon 

Eine kräftige gelbe Farbe und ein intensives Bukett 

mit frisch-fruchtigen Aromen von Pampelmusen und duftenden Holunderblüten 

verleihen dem Sauvignon Mantele seinen besonderen Charme. 

Rassig und kraftvoll mit aromatischer Fülle und frischer Struktur 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

Die Preise sind in CHF inklusive 8.1%Mwst 

 

Restaurant zum Goldenen Kreuz, Landstrasse 15, 8197 Rafz   044 552 85 00 

Rose Wein 

Im Offenausschank erhältlich 

 

 

 

Einheimische Produkte  

 

Kramer Federweisser  0.10L   4.50 

Goldgelber, süffiger Wein, der durch sein zartes  0.50L   22.00 

Aroma und seine Eleganz überzeugt. Dieser Wein ist   

zu allen leichten Gerichten eine Bereicherung. 

 

Kramer Rosé  0.10L   4.50 

Lachsrosafarbener Wein mit delikatem, fruchtigem  0.50L  22.00 

Bukett. Weich, geschmeidig süsslich auf dem Gaumen  

und fülliger Struktur. Zum Apéro oder Begleiter von 

Hors d’oeuvres eignet er sich vorzüglich zu 

Wildterrine, Fisch insbesondere Lachs, weissem  

Fleisch und Geflügel. 

 

Baur Rosè de Cabernet  0.10L   5.50 

  0.75L   34.00  

 Helles Rubinrot. Mit feiner Fruchtsüsse erinnert                      

er an reife Erdbeeren und Banane. „Frühsommer im Glas“.



 

 
 

Die Preise sind in CHF inklusive 8.1%Mwst 

 

Restaurant zum Goldenen Kreuz, Landstrasse 15, 8197 Rafz   044 552 85 00 

Rotwein  

Im Offenausschank erhältlich 

 

Kramer Pinot Noir  0.10L    4.50 

 

Neukom Cuvée Rouge  0.10L    5.80 

 

Baur Cuvèe Cabernet Jura & Divico  0.10L    5.80 

 

 

Einheimische Produkte  

 

Kramer Pinot Noir  0.10L    4.50 

Klarer, rubinroter Wein mit reichhaltigem Bukett von  0.50L 21.00 

Kirschen, reifen roten Beeren sowie Pflaumen. Edel  

Und kräftig im Gaumen fein im Abgang. Ein eleganter 

Begleiter zu allen Fleischgerichten sowie zu Wild und  

Käse 

 

Kramer Pinot Noir Selection  0.75L 39.00 

Kraftvoller Rotwein mit dörrartigen Fruchtaromen.  

Ein passender Begleiter zu Käsegerichten, rotem Fleisch 

und Wildgerichten. 

 

Kramer Cabernet Sauvignon  0.75L 59.00 

Eine Rarität in der Schweiz ist dieser im Barrique   

ausgebaute intensive purpurrote Wein. Im Gaumen   

wirkt er körperreich, würzig mit vielschichtigen 

Aromastoffen. Ein attraktiver Begleiter zu würzigen  

Speisen. 

 

Neukom Cuvée Rouge  0.10L    5.80 

Mittelkräftiges Bordeauxrot, jugendlicher Glanz.  0.50L 26.00 

Animalische Nase, Aromen von schwarzen Kirschen,  

eingemachten Brombeeren, Walnuss und Wachholder.  

Am Gaumen fruchtbetont mit Noten von Kirschen und  

Himbeeren. Saftig, schlank mit dezenten Gerbstoffen  

und einer frischen Säure. Im Abgang dunkelfruchtig. 

 



 

 
 

Die Preise sind in CHF inklusive 8.1%Mwst 

 

Restaurant zum Goldenen Kreuz, Landstrasse 15, 8197 Rafz   044 552 85 00 

 

 

Neukom Merlot Barrique  0.75L 59.00 

Mittleres Bordeauxrot, violette Reflexe. Sehr  

sortentypische, leicht vegetabile Nase. Dunkle  

Kirschen, Heidelbeeren, feuchter Stein und ein Hauch  

grüne Paprika. Am Gaumen gradlinig mit Noten von 

schwarzen Johannisbeeren, Zwetschgenmus, Rhabarber  

und dunklen Kirschen. Kompakte Frucht,  

deutlich Gerbstoff, straffe Säure. 

 

Baur Cuvèe Cabernet Jura  & Divico  0.10L    5.80 

  0.75L 36.00 

Rebsorten : Cabernet Jura 75%, Divico 25% 

Dunkelfarbiger, schwarz- beeriger Rotwein  

mit lebendigen Cassisaromen. 

 Darf auch kühler getrunken werden. 

 

 

Baur Gamaret Barrique  0.75L 59.00 

 Die gehaltvolle Spätlese reifte für 12 Monate im Barrique. 

 Intensives Pinot Noir Bouquet mit feinen Vanille- und Röstaromen.



 

 
 

Die Preise sind in CHF inklusive 8.1%Mwst 

 

Restaurant zum Goldenen Kreuz, Landstrasse 15, 8197 Rafz   044 552 85 00 

 

Italien 

 

Primitivo di MAnduria  0.10L 8.00 

  0.75L 55.00 

Region: San Marzano 

Rebsorte: Primitivo  

Das Bouquet ist von Gewürznoten und einer guten Prise  

Röstaromen sowie von sehr reifer Fruchtaromatik 

geprägt. Es ist ein klassischer Süditaliener, der sowohl 

leckere wie typisch-fruchtige Seiten aufweist. Die reifen  

Gerbstoffe sind präsent, und die fruchtige Textur  

hinterlässt einen mundfüllenden Sinneseindruck, der bis 

ins lange Finale anhält.  

 

 

 

 

Rocca Rubia Carignano Sulcsis  0.10L    8.50 

Region: sardinien  0.75L     55.00 

Rebsorte: carignano  

Ausgeprägte Duftfülle nach Beeren und Gewürzen.    

Dicht und füllig im Geschmack mit einer faszinierenden  
Balance zwischen Tannin und Vollmundigkeit. Ein  

komplexer Roter mit langem sanften Abgang. 

 

 

 

 

 

Edizione Cinque Autoctoni  0.75L 59.00 

Region: abruzzen 

Rebsoten: montepulciano,primitivo,  

                       sangiovese, Negroamaro  

Schönes Granatrot. Ausgeprägte Noten von Kirschen,  

Pflaumen, reifen Johannisbeeren und Tabak verbunden 

mit Röstaromen. Am Gaumen sehr gut strukturiert, 

weich, tanninbetont, langanhaltend mit wiederum  

wunderschön eingebundenen Aromen von Vanille und  

Schokolade. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

Die Preise sind in CHF inklusive 8.1%Mwst 

 

Restaurant zum Goldenen Kreuz, Landstrasse 15, 8197 Rafz   044 552 85 00 

 

 

 

Le Volte dell’Ornellaia  0.75L  59.00 

Region: toscana 

Rebsorten: cabernet sauvignon, melot, sangiovese 

Le Volte dell’Ornellaia kombiniert die mediterrane  

Ausdruckskraft von opulenter, großzügiger Fülle mit  

Struktur und Komplexität. Der zugängliche Stil von Le  

Volte dell’Ornellaia, ein Blend aus Merlot, Sangiovese 

und Cabernet Sauvignon, spiegelt die Philosophie von 

Ornellaia. 

 

 

 

Valpolicella Ripasso                 0.75L  55.00 

Region: verona  

Rebsorten: Rondinella 

                         Corvina Veronese 

ein Blend aus Rondinella und Corvina Veronese vereint  

Großzügigkeit und Geschmackstiefe mit einer  

ansprechenden und dynamischen Persönlichkeit. 

 

 

Bricco dell’uccellone                                           0.75L  98.00 

Region:Piemont 

Rebsorte: Barbera 

Unglaublich elegant und weich, mit eindrücklicher Konzentration und 

ebensolchem Gehalt. Im Bouquet herrliche Duftnuancen von reifen Beeren, Obst 

und Pfefferminze. Betörende, vielschichtig, verführerische Nase mit viel reifer, 

dunkler Frucht, Röstnoten, dunkle Schokolade und etwas Pfeffer. 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

Die Preise sind in CHF inklusive 8.1%Mwst 

 

Restaurant zum Goldenen Kreuz, Landstrasse 15, 8197 Rafz   044 552 85 00 

 

Spanien 

 

Preludio de sei Solo  0.75L 89.00 

Region: Ribera del Duero 

Rebsorten: tempranillo 

  

in grosser Rotwein aus Tempranillo Trauben, deren Rebstöcke ein Mindestalter 

von 60 Jahren besitzen. Der Preludio de Sei Solo wurde in Kleinstmengen aus der 

Tempranillo bei optimaler Reife von Hand gelesen. Starweinproduzent Mariano 

García und Javier Zaccagnini haben sich 1999 zusammengeschlossen und ihre 

Weingebiete in Aalto vereint. Der Name des Weines stammt aus dem Werk „Sei Solo a 

Violino senza Basso Accompagnato“ von Johann Sebastian Bach. 
 

 

 

Valdaya  0.75L  98.00 

Region: Ribera Del Duero 

Rebsorten: tempranillo  

 

Der Valadya ist ein Tempranillo, dessen Trauben aus der Region Ribera del Duero stammen 

und aus einer Auswahl von Parzellen gewonnen wurden, welche separat vinifiziert wurden. 

Nach der Handlese wurden diese in 25 kg Kisten zum Weinkeller transportiert, entrappt und 

in offenen Holzfässern gelagert, wo sie für 2-3 Tage mazeriert wurden. Der gewonnene Most 

jeder einzelnen Parzelle reifte separat in einer Auswahl neuer Eichenholzfässer, welche zu 

90% aus französischer und 10% ungarischer Eiche bestanden. 15 Monate lagerte der Wein in 

diesen Fässern und wurde anschliessend in die Flaschen umgefüllt. 

 

Mauro  0.10L 12.50 

  0.75L  85.00 

Region: castilla y leon 

Rebsorten: tempranillo, syrah  

Granatrote Farbe. In der Nase delikate rote Frucht,   

leicht rauchige Nuancen. Am Gaumen ein intensiver,  

runder, fruchtiger Wein mit schön eingebundenen 

Tanninen und floralen Noten. Ein langes, fruchtige,  

frisches Finale. 

 

 

Aalto  0.75L     92.00 

  

Region: ribera del duero  

Rebsorte: Tempranillo  

Granatrote Farbe. In der Nase Noten nach  

Blaubeeren, Himbeere und einen likörigenTouche nach  

Brombeere. Am Gaumen opulent, fruchtig. 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

Die Preise sind in CHF inklusive 8.1%Mwst 

 

Restaurant zum Goldenen Kreuz, Landstrasse 15, 8197 Rafz   044 552 85 00 

 

Unsere Kleinen Schätze 

 

VS Mauro  0.75L 140.00 

  

Region: castilla y leon 

Rebsorte: tempranillo  

Sattes Granatrot. In der Nase komplex, fruchtig. Am  

Gaumen ein opulenter, fleischiger mit schlanker  

Struktur und dichten Tanninen. Ein langer, fruchtiger,  

vollmundiger Abgang 

 

Hacienda Monasterio   0.75L   104.00 

Region: ribera del duero 

Rebsorten: tempranillo, cabernet sauvignon, 

                         merlot  

Dunkles Rubinrot. In der Nase komplexe Aromen von  

roter, marmeladiger Frucht, mineralisch, toastig. Am  

Gaumen süssliche Tannine, Marmelade von schwarzer  

Frucht. Ein intensiver, vollmundiger, fruchtiger   

Abgang mit viel Potential. 

 

PS Aalto  0.75L 165.00 

Region: ribera del duero 

Rebsorten: tempranillo  

Dunkles Granatrot. In der Nase toastig, balsamisch, 

floral und nach wilden dunklen Früchten. Am Gaumen 

ein extrem powervoll, strukturierter, reichhaltiger  

Wein mit einem langen Finish 

 

Alion                                                                                        0.75L 155.00 

Region : Ribera del Duero 

Rebsorte : Tinto Fino 

Am Gaumen intensiv, üppig, reif und kraftvoll, mit saftig-süss fereifter Frucht und 

viel lebendiger Frische, sehr vollmundig, sinnlich, samtweich und vielschichtig, im 

Stil modern, doch immer in Balance, ohne jede üeberteibung. 

 

 

 

Gran Veran Seleccionado Binissalem              0.75L    99.00 

Region: mallorca 

Rebsorten: manto negro, syrah  

Der Verán begeistert mit seiner intensiven Nase mit  

würzigen Aromen von Nelke, Vanille, frischen Pflanzen,  

Eukalyptus, Kokos und Johannisbeeren. Am Gaumen wirkt er ausgeglichen. 


