
 

 

 

Rafzer Spargelzeit 

Wir beziehen unseren Spargel von der Juckerfarm aus Rafz 

 

Vorspeisen 

Weisse Spargelcrèmesuppe mit Spargeleinlage   12 

Bärlauchcrèmesuppe aus weissen Spargeln und Bärlauch 12 

Spargelsalat mit Cherrytomaten, Mozzarella  

Frühlingszwiebeln und Pinienkernen     18 

 

Spargel-Rondellen mit Spargelfüllung 

Spargelrahmsauce und Cherrytomaten    23 /29 

 

 

 

Hauptgänge 

 

Portion Spargel grün & weiss 

Vorspeise ca. 160 g / Hauptgang ca. 220 g    24 / 29 

 

Zusätzlich Mit 

 

Rohschinken         28 / 34 

 

Paniertem Schweinsschnitzel      36 

 

Paniertem Wienerschnitzel  (Kalb)     44 

 

Gebratenem Saiblings Filet      42 

     

 
Alle Spargelgerichte servieren wir mit  

Sauce hollandaise und Frühlingskartoffeln  

 

 

Alle Preise sind in CHF und inkl. 8.1% MwSt. 

 

 



 

 

 

… und der passende Wein dazu… 

Weinproduzenten aus Rafz und Eglisau 

 

Weissweine         Glas / Flasche 

 

Pinot Blanc 2024, Kramer Rafz     6 / 42 
 

Sauvignon Soyhières 2025, Baur Rafz    6 / 42 
 

Sauvignon Blanc 2024, Neukom Rafz    8 / 56 
 

Gewürztraminer 2025, Pircher Eglisau   8 / 56 
 

Pinot Gris 2024, Pircher Eglisau    9 / 62 
 

Chardonnay Sélection 2024, Bechtel Eglisau  9 / 62 

 
Federweiss 2024, Bechtel Eglisau    8 / 56 

 

Rotweine 

 

Pinot Noir Sélection 2024, Kramer Rafz   6 / 39 
 

Pinot Noir Sélection 2022, Bechtel Eglisau  9 / 62  

   

 

 

 

  

 

 

 

 

 

Alle Preise sind in CHF und inkl. 8.1% MwSt. 

 


